DIRECTORES DE TESIS Y ESTUDIANTES TITULADOS DE LA
MAESTRIA EN CIENCIAS Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

FUNCIONALES
ANO 2020
Programa Educativo Nombre Fecha de Titulo de la Director(a)
obtencién tesis de tesis
del Grado
Maestria en Ciencias y Tecnologia Galleta Dra. Luz
de Alimentos Funcionales enriquecida con | Araceli Ochoa
harina de Martinez
cascara de
Rubén Eli 12 dejunio | naranja: efecto
Lozano Mariles de 2020 ensu
composicion
fisicoquimica,
calidad sensorial
y digestibilidad
Maestria en Ciencias y Tecnologia Efecto de la Dr. José
de Alimentos Funcionales crioconcentracion Alberto
Carlos Alberto 31de SObr.e la Gallegos
. estabilidad Infante
Marquez octubre de L
fitoquimica de
Montes 2020
concentrados de
jugo de tuna
Opuntia
Maestria en Ciencias y Tecnologia Formulacion y Dra. Luz
de Alimentos Funcionales desarrollo de una | Araceli Ochoa
Erika Karina del bebida con Martinez
. 17 de ;
Patrocinio , potencial
) noviembre )
Marmolejo funcional
de 2020 " )
Basurto utilizando jugo de
camote de pulpa
naranja
Maestria en Ciencias y Tecnologia Simbidticos Dra. Nuria
de Alimentos Funcionales desarrollados a Elizabeth
base de pectina Rocha
de cascara de Guzman
tuna (Opuntia
Saul Alberto 2.0 di ficus-indica)
Alvarez noviembre enriquecidos con
de 2020 .
bebidas
tradicionales
fermentadas

como fuente de
probiéticos




Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Jennifer Fiscal
Cassio

17 de
diciembre
de 2020

Efecto de
mezclas de
agavinas, inulina
y oligofructosaen
la produccién de
acidos grasos de
cadena corta en
fermentaciones
in vitro con cepas
probidticas

Dra. Silvia
Marina
Gonzalez
Herrera

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Thalia Baeza
Melchor

17 de
diciembre
de 2020

Evaluacion del
potencial
funcional de un
alimento
fermentado tipo
jocoque

Dra. Olga
Miriam
Rutiaga

Quifiones

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Claudia Isabel
Lujan Mendoza

18 de
diciembre
de 2020

Estudio del
mecanismo
anticancerigeno
generado por
extraibles de
infusiones de
Quercus spp en
un modelo in
vitro de cancer
de colon

Dra. Martha
Rocio Moreno
Jiménez

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Luis Manuel
Cruz Garcia

18 de
diciembre
de 2020

Estudio del
mecanismo de
proteccién
gastrica
generada a partir
del consumo de
hojas de cafeto
(Coffea arabica)
en un modelo
animal de
obesidad
inducida

Dra. Martha
Rocio Moreno
Jiménez

TOTAL: 8




ANO 2021

aisladas del
Jocoque

Programa Educativo Nombre Fecha de Titulo de la Director(a)
obtencion tesis de tesis
del Grado

Maestria en Ciencias y Tecnologia Desarrollo y Dra. Verénica

de Alimentos Funcionales evaluacion Cervantes

sensorial de una Cardoza
Maria Estefania tisana (hoja de
) 29 de enero .
Hernandez guayabo, hoja de
) de 2021 \
Aguirre granado, arilos
de granada)
fermentada con
kéfir
Maestria en Ciencias y Tecnologia Estudio del Dra. Martha
de Alimentos Funcionales mecanismo de | Rocio Moreno
proteccion Jiménez
intestinal
inducida por el
consumo de
Melissa De - nutracéutico e
- 3 de junio PR
Urquidi de 2021 infusion
Sepllveda obtenidos a partir
de hojas de
Coffea arabica
var. Catimol en
un modelo de
obesidad
inducida
Maestria en Ciencias y Tecnologia Estudio del Dra. Nuria
de Alimentos Funcionales efecto Elizabeth
Guadalupe 4 de iuni antiobesidad de Rocha
: e junio . .
Montiel nutracéuticos de Guzman
. de 2021
Ramirez Coffeay su
relacion en el eje
intestino-cerebro
Maestria en Ciencias y Tecnologia Desarrollo de un Dr. José
de Alimentos Funcionales vehiculo de Alberto
Claudia liberacién y Gallegos
) . 18 de junio proteccion de Infante
Georgina Félix
: de 2021 compuestos
Villalobos C
bioactivos a partir
de almiddn
resistente

Maestria en Ciencias y Tecnologia Evaluacion del Dra. Olga

de Alimentos Funcionales potencial Miriam

oamars e | 10 s | POOUOE, | Tl
Roman Rivera de 2021




Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Angelica
Valdez
Villarreal

29 de
octubre de
2021

Extraccion y
evaluacién
funcional de
nutracéuticos a
partir de Tremella
fuciformis

Dr. Rubén

Francisco

Gonzalez
Laredo

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Carlos Alonso
Salas Ramirez

16 de
noviembre
de 2021

Estudio de
biomarcadores
de ingestay
efecto asociados
al consumo de
bebidas
funcionales de
encino
(infusiones y
fermentados

de Quercus
convallata) en
ratones CD-1
alimentados con
una dieta
hipercaldrica.

Dra. Nuria
Elizabeth
Rocha
Guzman

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Mayra Karina
Zamora Garcia

23 de
noviembre
de 2021

Funcionalizacién
de una bebida
tipo café
elaborada a base
de vainas de
mezquite
(Prosopis spp)

Dr. Rubén

Francisco

Gonzélez
Laredo

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Jaime Hinojoza
Garibay

26 de
noviembre
de 2021

Desarrollo de un
sorbete
simbiotico con
alto grado de
aceptabilidad

Dra. Silvia
Marina
Gonzalez
Herrera

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Karen Anahi
Baruelos Soto

30de
noviembre
de 2021

Potencial
antioxidante,
anticancerigeno
y

antiinflamatorio in
vitro de extractos
sucesivos de
polaridad
creciente

de Quercus spp

Dra. Martha
Rocio Moreno
Jiménez




Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Bioaccesibilidad
de betalainas en
paletas de agua
y crema de leche

Dra. Luz
Araceli Ochoa
Martinez

Mariel Diaz 10 de durante su
diciembre | almacenamiento
Cervantes de 2021 y evaluacion de
la preferencia del
consumidor.
TOTAL: 11
ANO 2022
Programa Educativo Nombre Fecha de Titulo de la Director(a)
obtencién tesis de tesis
del Grado
Maestria en Ciencias y Tecnologia "Desarrollo de un Dr. José
de Alimentos Funcionales sistema micelar Alberto
Jenny Vanessa o inverso como Gallegos
Gutié 10 de junio método de Infante
utiérrez Coen
Saucedo de 2022 lipofilizacion de
extractos
acuosos de hojas
de guayabo"
Maestria en Ciencias y Tecnologia “Caracteristicas Dra. Olga
de Alimentos Funcionales de crecimiento y Miriam
micro Rutiaga
encapsulacién de Quifiones
Arlette Andrea | 10 de junio | bacterias acido —
Diaz Villarreal de 2022 lacticas nativas
en medio no
convencional a
base de
lactosuero”
Maestria en Ciencias y Tecnologia "Efectos de Dra. Luz
de Alimentos Funcionales diferentes Araceli Ochoa
tratamientos Martinez
sobre la
Paola Gonzélez | 10 de junio ezil[?:gé?éﬂe
Villa de 2022 y
bioaccesibilidad
de B-caroteno de
cascara de
naranja"
Maestria en Ciencias y Tecnologia Héctor 6 de "Agavinas de Dra. Luz
de Alimentos Funcionales Alejandro Luna | septiembre Araceli Ochoa
Solis de2022 | PenCadeAgave |y rines




durangensis,
extraccion,
caracterizacion, y
potencial
prebidtico"

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Karina
Guadalupe
Reyes Morales

8 de
diciembre
de 2022

"Estudio de la
interaccion entre
a-amilasa y
compuestos
fendlicos de
cascara de
granada como
inhibidores de la
actividad
enzimatica"

Dra. Nuria
Elizabeth
Rocha
Guzman

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Manuel
Alejandro
Moran
Espitufian

8 de
diciembre
de 2022

“Aislamiento e
identificacién de
levaduras
asociadas a la
fermentacion de
agave para la
produccion de
mezcal en
Durango”

Dra. Olga
Miriam
Rutiaga

Quifiones

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Yurixhi Favela
Galindo

9de
diciembre
de 2022

"Evaluacion del
potencial
prebiético de
hidrolizados de
biomasa de
Chlorella vulgaris
y Stigeoclonium
nanum"

Dra. Silvia
Marina
Gonzélez
Herrera

Maestria en Ciencias y Tecnologia
de Alimentos Funcionales

Jennifer
Aracely De
Santiago
Romero

9de
diciembre
de 2022

“Desarrollo de un
suplemento
alimenticio a
partir de
mezquite
(Prosopis
lagvigata),
extractos de
encino (Quercus
convallata) y
fructanos de
agave:
Caracteristicas
de calidad
fisicoquimica,
quimica,
sensorial e indice
glucémico”

Dra. Nuria
Elizabeth
Rocha
Guzman

TOTAL: 8




